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Lieber Gast,
denken Sie schon jetzt an Thre
niichste Feier!

Fiir Thre kleinen und grofSen Feste
und Feiern ab 20 Personen.
haben wir hier eine kleine Auswahl
von kdstlichen Gerichten und unseren beliebtesten
Biiffets zusammendgefasst.

Stellen Sie sich Thr Wunschmenii zusammen

C und buchen Sie noch heute.
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Supfen

Rinderkraftbrithe mit Gemiise, Nudeln und Eierstich 4,20 €
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Hiihnersuppe mit Einlage 4,90 €
Tomatencremesuppe 4,40 €
Wildrahmsuppe nach Art des Hauses 4,90 €
Brokkolicremesuppe 4,40 €
Lauchcremesuppe 440 €
Spargelcremesuppe 4,40 €
Cﬁam}oignoncremesuype 4,40 €
»Tatschmahal” Tndische Gefliigelcremesuppe 4,90 €

Vorspeisen

geriuchertes Forellenfilet,

Toast und Sahnemeerrettich 6,20 €
Gefliigelsalat Florida mit Toast 6,90 €
Melone mit Parmaschinken und Toast 6,20 €

Pampelmuse gefillt mit Scampis und Champignons 6,90 €
gefii[[te Tomate auf Andalusische Art 6,90 €

Norwegischer Raucherlachs, Scampis,
C Sabnemeerrettich und Toast 7,90 €
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Dessert

Vanilleeis mit heiffen Friichten, Schokoladensauce

und Sahne 4,20 €
Nachtisch Buffet nach Art des Hauses (b 40 Personen) 6,90 €
Rote Griitze mit Vanillesauce 3,90 €
Banane , Kahn, Vanilleeis, Banane,

Schokoladensauce und Sahne 550 €
Zitroneneis mit Sekt 5,90 €

Pfeffer Erdbeeren, Erdbeeren mit griinem Dfeffer,
Grand Marnier, Vanilleeis und Sahne

(Saisonabhingig) 6,20 €
Pirsich , Melba“

Vanilleeis, ein halber Phusich und Himbeersauce 4,20 €
Schokoladenpudding und Quarkspeise 4,40 €
Karamellspeise und Obstsalat 4,40 €
Zitronencreme und Herrencreme (mit Rum,) 4,40 €

Panna cotta mit Himbeersauce B9 ¢

C Bratapfel mit Vanillesauce, Vanilleeis und Rosinen 6,20 €
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C Am Tisch serviert -)

Rinderkraftbriibe mit Gemiise, Nudeln und
Eierstich 4,20 €

Vom Buffet

geﬁacﬁener Hinterschinken vom Schwein mit
Wildbeerensauce

gebratenes Hihnchenbrustfilet

in ﬂnanas-ﬂonigsauca
Beilagen

Gemiisevariation,

Apfelrotkohl

Bratkartoffeln, Kroketten
und Butterreis

Rohkostsalate 21,90 €

Dessert

Vanilleeis mit heiflen Friichten, Schokoladensauce
und Sahne 4,20 €
)

C 30,30 €
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Menii 2
L Am Tisch serviert
Tomatencremesuppe
Vom Buffet

Schweine Lummerbraten mit

deftiger Zwiebelsauce
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gescﬁnetze[te Putenbrust in Rahmsauce

Beilagen

bunte Gemiisevariation,

Brokkoliauflauf

Reis, Kartoffelknidel
und Kroketten

knackige Rohkostsalate

Dessert

Rote Griitze mit Vanillesauce

P

440 €
21,90 €
3,90 €
30,20 €
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C Am Tisch serviert -)
geriuchertes Forellenfilet mit Toast
und Sahnemeerrettich 6,20 €
Vom Buffet

Schweinefilet in Blitterteiq
Sauce Hollandaise und Pfefferrahmsauce

gescﬁmorter Hirschbraten in
Preiselbeerrahmsauce

Beilagen

Apfelrotkohl, grofe Gemiiseplatte,
und gegrillte Tomate

Petersilienkartoffeln, Spatzle

und Kroketten
Rohkostsalate nach Art des Hauses 22,90 €
Dessert
Karamellspeise und Obstsalat 4,40 €
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Menii 4

L Am Tisch serviert
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Gefliigelsalat Florida mit Toast

Vom Buffet

kleine Schnitzel vom Schwein mit Pilzsauce

und Hollandaise
Westfilischer Sauerbraten
Beilagen
Gemiisevariation und Apfelrotkohl
Semmelklofle, Pommes Frites,

und Kroketten

knackige Rohkostsalate

Dessert

Panna cotta mit Himbeersauce
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6,90 €
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C Am Tisch serviert -)
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Lauchcremesuppe 4,40 €

Vom Buffet
Zanderfilet mit Dillrahmsauce

gebratenes Hihnchenbrustfilet

in Curry-Fruchtsauce
Beilagen

Gemiisevariation,

Brokkoliauflauf und Rahmspinat

Reis,
Kroketten
und Salzkartoffeln
Rohkostsalate nach Art des Hauses 22,90 €
Dessert
Zitroneneis mit Sekt 5,90 €
; £3 2is
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Menii 6
L Am Tisch serviert
gefiillte Tomate auf Andalusische Art 6,90 €
Vom Buffet

Tafe[sjoitz in Meerrettichsauce

geﬁmtene Putenbrust mit
Mandelrahmsauce

Beilagen

Gemiisevariation,

Brokkoliauflauf

Petersilienkartoffeln, Kroketten
und Kartoffelristis

Rohkostsalate 21,90 €

Dessert

Zitronencreme und Herrencreme 4,40 €

(mit Rum)
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C Am Tisch serviert Q
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Hiihnersuppe mit Einlage 4,90 €

Vom Buffet
Schweinefiletmedaillons mit Hollandaise,
Pfefferrahmsauce

und gebratenen Champignons

saftiger Rinderbraten mit
@urgum{ersauce

Beilagen

bunte Gemiiseplatte, Brokkoliauflauf

Salzkartoffeln, Kroketten

und Kartoffelgratin
Rohkostsalate 22,90 €
Dessert
Nachtischbuffet nach Art des Hauses 6,90 €
C (ab 40 Personen)
?> 34,70 € )v
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L Am Tisch serviert -D

Wildrahmsuppe nach Art des Hauses 490 €
Vom Buffet
gebratenes Roastbeef
in herzhafter Apfelsauce
saftiger Schweinebraten in Rahmsauce
Beilagen
bunte Gemiiseplatte,
Brokkoliauflauf
Kartoffelgratin, Spiitzle
und Kroketten
Salatvariation 23,90 €
Dessert
Schokoladenpudding und Quarkspeise 4,40 €
C 33,20 €
2, o
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C Am Tisch serviert -)
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Brokkolirahmsuppe 4,40 €

Vom Buffet

Barbarie- Entenbrust mit
Orangensauce

Wildschweinbraten in Champignonrahmsauce
Beilagen

Gemiisevariation, Rotkohl

und Rosenkohl

KartoffelklifSe, Petersilienkartoffeln

und Kroketten
Salate der Saison 24,90 €
Dessert
Pursich , Melba“ 4,20 €
Vanilleeis, ein halber Phrsich
C und Himbeersauce 33,50 €
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»Essen wie vor 100 Jahren
/_\__/

Seit 36 Jahren unser Renner

Gebackener Hinterschinken vom Schwein
mit Wildbeerensauce
Bratkartoffeln
Apfelrotkohl
verschiedene Rohkostsalate

Bauernbrot und

Nachspeise

17,90 €
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5> Schlemmer-Friibstiicksbrunch <£

C Montags bis Samstag ab 30 Personen Q

Sonntags ab 50 Personen

Getrinke
Kaffee, Tee, Kakao, Orangensaft, Apfelsaft

Brot, Britchen und Croissants

Kalte Speisen
verschiedene Rohkostsalate
knackige Gurken- und Paprikastreifen
Tomatenscheiben mit Mozzarella
Konfitiiren, Honig, Nougatcreme, Cornflakes, Miisli,
Milch, Quark und Naturjoghurt
Réucherlachs mit Meerrettichsahne
Schinken und Wurstauswahl
Kiseauswahl

Warme Speisen
gekochte Eier
Riihrei
kross gebratene Speckstreifen

Niirnberger Wiirstchen

Tagessuppe
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Obstsalat
bunte Obstplatte
; Preis pro Person 18,90 €
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Fiir weitere Fragen,
A rund um Thre Feier, wie: 3
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Tischpline
Begriifsung
Dekoration
Unterhaltung
Mitternachtsimbiss
und vieles mehr

stehen wir Thnen gerne zur Verfiigung.

Sehr geehrter Gast,

in unserem Unternehmen erhalten Sie die Lebensmittel in einer absoluten
Topqualitit und einem optimalen Frischezustand.

Durch die Bereitstellung wihrend der Veranstaltung leidet die Qualitit
naturgemaf.

Wir mochten Sie jedoch darauf hinweisen, dass wir Produkte, bei denen
Eier, Gefltigel, Frisch- und Hackfleisch verwandt wurden, nicht mitgeben
konnen, da wir dies aus hygienischen Griinden und zur Sicherung Ihrer
Gesundheit ablehnen miissen. Restbestande des Buffets, ohne die oben
genannten Produkte, stellen wir Thnen gerne zur Mitnahme zur

C‘ auf eigene Gefahr und Verantwortung tun und wir hierfir keinerlei
?> Haftung mehr tibernehmen kénnen. Das gleiche gilt fiir mitgebrachte

Lebensmittel.
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Verfiigung.
Wir machen Sie jedoch ausdriicklich darauf aufmerksam, dass Sie dies
\72



Schenken-Kiiche
Kapenberg 6

37671 Hoxter — Ovenhausen
Tel.: 05278 889
 Fax: 05278 639

www.schenken-kueche.de

Info@schenken-kueche.de
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